FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 2413347
GRUPO: IBAGUE ACTUAR

ACTIVIDAD: APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA

LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS.
FECHA: 2 DE SEPTIEMBRE 2021(ASPECTOS GENERALES)
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DENOMINACION

(Aplicar las buenas practicas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente

2. RESULTADOCS DE APRENDIZAJE

DESCRIPCION

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS

209080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS
Y MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

3. CONOCIMIENTOS

3.1. CONOCIMIENTOS DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS

R1 CONOCIMIENTO BASICO DE CONSERVACION DE ALIMENTOS
R1RESPONSABILIDAD LEGAL Y SOCIAL DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS.
R1 PERFIL HIGIENICO SANITARIO
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

FICHA: 2413347

GRUPO: IBAGUE ACTUAR
ACTIVIDAD: APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE

PROTECCION RELACIONADAS EN LALEGISLACION SANITARIA

DE ALIMENTOS.
FECHA: 9 DE SEPTIEMBRE (ASPECTOS GENERALES)
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 2413347
GRUPO: IBAGUE ACTUAR
ACTIVIDAD: REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE
EN LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
(NORMATIVIDAD)
FECHA: 16 DE SEPTIEMBRE 2021
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 2413347

GRUPO: IBAGUE ACTUAR

ACTIVIDAD: REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASEEN LEGISLACION
SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA
EMPRESA. (BUENAS PRACTICAS DE MANOFACTURA)
FECHA: 23 DE SEPTIEMBRE 2021
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 2413347
GRUPO: IBAGUE ACTUAR
ACTIVIDAD: VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS
DE LA EMPRESA. (PLAN DE SANEAMIENTO BASICO)
FECHA: 30 DE SEPTIEMBRE 2021
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Residuos Liquido: Los
residuales liquidos o aguas
Residuos Sélides: Son todos . AR H
residuales se definen como la
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combinacién de agua Pacla Andrea Romer..
subproductos que surgen de : g Y M SER e
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las actividades humanas vy i 5 o
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publicas y establecimientos S I =

en estado sélido o
semisolido, y que se
desechaban como indtiles,
pero debido a sus
propiedades, actualmente Yury Mendez
son reutilizados y se
consideran como recursos.

industriales, agropecuarios y
comerciales, cuya calidad se
ha degradado por su uso.
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

FICHA: 2413347

GRUPO: IBAGUE ACTUAR

ACTIVIDAD: VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOSDE
LA EMPRESA. (CONSERVACION DE ALIMENTOS Y CIERRE)
FECHA: 7 DE OCTUBRE 2021
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